
à toute  heure  :  nos  col lect ions  de thés  

–  thés  blancs  –  thé  j aune  –  thés  ver ts  –

 –  thés  bleus -ver ts  –  thés  bleus -noi r s  –
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c lass iques  pour  le  déjeuner  

brunch pour  le  d imanche 

sé lect ion d 'accessoires  essent ie ls  

pet i te  épicer ie- l ibra i r ie  d 'af f in i tés

thé en vrac  pour  chez  vous
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Nos  col lect ions  de  thés  

Nous  vous  inv i tons  avec  p la is i r  à  partager  nos  co l lect ions

de thés .  N ’hés i tez  pas  à  nous  consul ter  pour  une

recommandat ion ,  une  préc is ion ,  ou  pour  demander  un

serv ice  en  gong fu  cha ,  se lon  une méthode d ' in fus ion

chino ise .  Sauf  demande de  votre  part ,  nous  préparons  le

thé  «  à  l ' angla ise ,  »  avec  une thé ière  généreuse .

Le  thé  est  le  résu l tat  de  la  t ransformat ion  d ’une  p lante ,

le  Camel ia  s inens is ,  par  un  jeu  d ’oxydat ion  et  de

séchage .  Nous  vous  proposons  de  découvr i r  les  arômes

nature ls  résu l tant  des  e f for ts  fourn is  par  la  ter re ,  le

so le i l ,  l ' eau ,  les  insectes ,  les  an imaux  et  les  humains

art i sans  du thé .  Tous  ces  protagonistes  se  ret rouvent

dans  un ter ro i r ,  ident i f ié  préc isément  pour  chacun 

de  nos  thés .  

 

En  ra ison de  cet  ancrage dans  un ter ro i r  et  une

sa isonnal i té ,  i l  peut  ar r iver  que  certa ins  de  nos  thés  ne

so ient  pas  d isponib les  lors  de  votre  v i s i te .  Une a l ternat ive

vous  sera  a lors  proposée .





Col lect ion  de  thés  blancs
Les  thés  b lancs  sont  i ssus  de  bourgeons  et  de  feu i l les  non oxydées .

Leur  nom v ient  du  duvet  b lanchâtre  ou  légèrement  gr i s  qu i  recouvre  le

bourgeon au sort i r  de  l ’h iver .  Les  notes  sont  généra lement  végéta les

sèches .

Gu  Shan  Bai  Yun                                                          10  €

Le  plus  v ieux  des  thés  blancs .  Un  thé  rapporté  en  Europe  pour  la

première  fo i s  par  Robert  Fortune  au  dix -neuv ième  s ièc le ,  qui  le  t rouva

dans  le  même  monastère  que  celu i  qui  produit  notre  thé .  Une  tasse

douce ,  aux  notes  sèches  et  herbacées .  

Shou  Mei                                                                     10  €

Un  thé  blanc  d ’automne  ple in  de  caractère  de  la  prov ince  du  Fuj ian .

Yin  Zhen  «  Aigui l les  d ’Argent  »                                   15  €  

Thé  blanc  composé  uniquement  de  bourgeons  encore  formés  en

aigui l lons  avec  une  grande  présence  de  duvet  qui  of f re  une  bel le

onctuos i té  à  la  l iqueur .  

Galette  de  Yinzhen                                                     15  €  

Thé  blanc  de  bourgeons  en  galette ,  des  notes  ve loutées  et  herbacées

sèches .  Bel le  ampleur .

Notre  thé  jaune  

Les  thés  jaunes ,  denrée  rare ,  ont  une  oxydat ion  t rès  fa ib le ,  obtenue

par  une cu isson à  l ’é touf fée  au cours  de  laquel le  les  feu i l les

jaunissent .  

Huang  Shan  Huang  Ya                                                15  €  

Thé  peu  f réquent  dans  les  sa lons  de  thé ,  i l  prov ient  d ’une  montagne

chinoise  emblémat ique .  Des  notes  t rès  légèrement  herbacées  et

sucrées .  Presque  un  thé  vert .

.



Col lect ion  de  thés  verts
Les  feu i l les  des  thés  verts  sont  t ravai l lées  t rès  rapidement  après

réco l te  pour  év i ter  l 'oxydat ion .  E l les  dégagent  généra lement  des  notes

f ra îches  et  nettes ,  par fo is  minéra les .

Ta i  Ping  Hou  Kui                                                      10  €

Thé  vert  de  l ’Anhui  aux  feu i l les  impress ionnantes ,  car  tota lement

aplat ies  dans  des  cadres .  Des  notes  minéra les  et  végéta les  sèches .

Yunwu  Maoj ian                                                       10  €  

Thé  vert  du  Fuj ian ,  notes  part icu l iè rement  f ra îches  et  f ru i tées ,  avec  une

pointe  minéra le .

Huangshan  Maofeng                                                 15€  

Produit  dans  l 'Anhui ,  bourgeons  f ins  et  rect i l ignes ,  goût  subt i lement

minéra l .  Un  thé  de  dégustat ion  dont  la  thé ine  peu  v i ru lente  permet  la

consommation  en  f in  de  journée .

Long  J ing  «  puit  du  dragon  »                                  15  €  

Thé  vert  chinois  t radi t ionnel .  Beau  t rava i l  des  feu i l les  et  bel le

dél icatesse  ( rondeur )  en  bouche .  Des  notes  évoquant  la  châta igne .  

Duyun  Maoj ian                                                         15  €  

Pet i tes  feu i l les  f ines  roulées  en  v i rgules .  Des  notes  f ru i tées  et  une  bel le

onctuos i té  à  l ’ in fus ion .  Bel le  longueur  en  bouche .  

.



Sencha  Fukujyu                                                        10  €  

Thé  vert  japonais  de  type  sencha  aux  notes  végéta les  fa ib lement  iodées

et  f ru i tées .  Riche  en  v i tamines  C  et  polyphénols .  

Bancha  Houj icha                                                      10  €  

Thé  vert  ordina i re  japonais  tor ré f ié  lu i  conférant  une  l iqueur  de  couleur

sombre .  Des  notes  de  f ru i ts  secs  et  à  coques  év identes .

Genmaicha                                                                10  €  

Thé  vert  sencha  assoc ié  à  du  r iz  brun  souf f lé .  Un  thé  nature l lement

gourmand .  Très  r iche  en  v i tamines  C  et  en  thé ine .

Kukicha  tor ré f ié                                                         10  €  

Un  thé  produit  en  part ie  avec  les  t iges  des  thé iers ,  presque  une

infus ion .  Des  notes  pouvant  évoquer  le  cacao  ou  les  noisettes .  

Gyokuro                                                                      15  €  

Notes  for tement  iodées ,  une  intens i té  supplémenta i re  est  obtenue  par

bâchage  des  plantes  dans  les  semaines  précédant  la  récol te .

.



Col lect ion  de  thés  bleu -verts
L 'oxydat ion  des  thés  b leu-verts  est  s toppée assez  tôt  par  le  t ravai l  de

l 'ar t i san ,  qu i  obt ient  a ins i  des  notes  f leur ies .  

Jade  Pouchong                                                         10  €  

Un  c lass ique  du  genre  en  provenance  de  Taïwan .  Des  feu i l les

s implement  roulées  sur  el les -mêmes .  Notes  végéta les  soutenues ,

longueur  en  bouche  et  fa ib le  ast r ingence .  

Ginseng  Oolong                                                       10  €  

Thé  bleu /vert  aux  feu i l les  enrobées  d ’une  pâte  de  ginseng .  

Des  notes  douces  quas iment  sucrées .  

T ie  Guan  Yin                                                             15  €  

Thé  oolong  aux  feu i l les  t rava i l lées  en  per les  en  provenance  du  Fuj ian .

Des  notes  év identes  de  f leurs  blanches  et  de  l i las .  Un  thé  tonique .

Col lect ion  de  thés  bleu -noirs  

L 'oxydat ion  des  thés  b leu-noi rs  est  p lus  poussée  que ce l le  des  thés

bleu-verts ,  e t  produi t  typ iquement  un goût  p lus  soutenu ,  capable  de

rappeler  un  cacao ou une écorce  d 'agrumes  gr i l lée .  

Tanbei                                                                        10  €

Thé  du  Fuj ian  t rava i l lé  comme  un  T ie  Guan  Yin ,  avec  des  feu i l les  plus

oxydées  et  un  t rava i l  de  tor ré fact ion .

Da  Hong  Pao                                                               10  €  

Parmi  les  thés  chinois  les  plus  connus  et  fa l s i f iés  !  L ’ in fus ion  of f re  un

nez  miel lé ,  puis  une  tasse  f ru i tées ,  avec  une  pointe  minéra le .

Wuyi  Ban  Yancha                                                        15  €  

Un  thé  des  rochers  des  monts  Wuyi ,  Chine ,  aux  notes  f ru i tées  subl imes .

Bel le  longueur  en  bouche .  Des  notes  de  tor ré fact ion ,  chaleureuses .  

Rou  Gui                                                                       30  €

Subl ime  thé  des  monts  Wuyi .  Bel les  notes  de  tor ré fact ion ,  vo i re

chocolatées .



Col lect ion  de  thés  puerhs
Histor iquement  une spéc ia l i té  de  la  rég ion  ch ino ise  du Yunnan.  Les

feu i l les  sont  oxydées  tota lement  puis  v ie i l les  p lus ieurs  années ,

produisant  typ iquement  un goût  r iche  et  complexe  de  sous-bois  et  de

champignons .  Ce  processus  est  accé léré  pour  les  puerhs  d i ts  «  cu i ts  » .

Purple  puerh                                                          10  €

Thé  de  bougeons  d 'une  autre  var iété  de  thé iers  du  Yunnan ,  notes

ac idulées  et  légères .  Un  goût  s ingul ier  par  rapport  aux  autres  puerhs .  

Puerh  cui t                                                              10  €

Thé  de  moins  de  c inq  ans  aux  notes  de  tourbe ,  d ’humus  et  de  sous -bois .  

Puerh  au  lotus                                                       10  €  

Puerh  cru  compressé  et  par fumé  aux  péta les  de  lotus ,  puissamment

calmant .  Idéa l ,  donc ,  en  f in  de  journée  ou  pour  un  moment  de  détente .  

L iubao  2015                                                            15  €  

Proches  des  puerh  cui ts ,  mais  or ig ina i res  du  Guangxi ,  les  l iubao  ont  eux

auss i  une  palette  aromat ique  plus  importante .  Notes  boisées ,

légèrement  f ru i tées  et  sous -bois .  

Puerh  J ingmai  (cru -galette )                                   15  €  

Thé  de  2005  aux  notes  de  f ru i ts  et  une  fa ib le  ast r ingence  gourmande .  

Puerh  tanger ine                                                      15  €

Puerh  cui t  du  Yunnan  stocké  dans  une  écorce  de  tanger ine  pour  une

combinaison  dél ic ieuse  et  fa ib le  en  thé ine .

.



Col lect ion  de  thés  rouges
Lorsque les  feu i l les  sont  complètement  oxydées  lors  du  processus  de

fabr icat ion ,  on  par le  en  Chine  de  thés  rouges ,  et  en  Occ ident  de  thés

noi rs .  Les  goûts  sont  souvent  p lus  marqués ,  p lus  tanniques ,  mais  avec  une

grande var iété  d 'un  ter ro i r  ou  d 'un  façonnage à  un autre .

 

Yunnan  Impér ia l                                                   10  €  

Des  notes  miel lées ,  dél icates  et  soutenues .  Beau  tonus .  

Grand  Keemun  Burgundy                                      10  €  

Des  notes  maltées  t rès  prononcées  pour  ce  c lass ique  du  genre .  

Songluo  Rouge   «  sp i ra le  par fumée  »                    10  €  

Thé  de  l 'Anhui  aux  notes  maltées  soutenues  évoquant  la  feu i l le  de  tabac .  

Yesheng  Shaihong  «  rouge  so le i l  »                        15  €  

Thé  du  Yunnan  aux  notes  f ru i tées  t rès  prononcées .  Oxydé  et  f lé t r i  au  so le i l .  

Aigui l les  d ’or                                                         15  €  

Préc ieux  bourgeons  de  thé  dorés .  Une  in fus ion  qui  of f re  des  notes  douces

et  abr icotées .  

Mangalam  Estate                                                   10  €

Un  grand  c lass ique  des  thés  d 'Assam ,  de  la  va l lée  du  Brahmapoutre .  

Mokalbar i  GFOP                                                     10  €  

Un  Assam  emblémat ique ,  aux  notes  rondes  et  gourmandes .  

Hathikul i  GBOP                                                      10  €  

Thé  du  dist r ic t  de  Golaghat  (Assam )  dont  la  plantat ion  remonte  à  1908 .

Notes  maltées  soutenues ,  l iqueur  d ’un  rouge  intense  et  lumineux .  Un

par fa i t  thé  de  pet i t  déjeuner .  



New  Vithanakanda                                                 10  €

Thé  de  Ceylan  (Sr i  Lanka )  aux  notes  t rès  miel lées  en  provenance  d ’un

des  plus  v ieux  ja rd ins  de  thé  du  pays .

Diamant  noi r  du  Japon                                           10  €

Thé  de  Shizuoka  aux  notes  boisées  et  maltées .

Guranse                                                                   10  €

Thé  noi r  du  Népal ,  proche  du  Dar jee l ing .  Légère  ast r ingence ,  beau

caractère  et  notes  boisées .

Kenya  GFOP                                                             10  €

Des  feu i l les  br isées  gross ièrement  produisant  une  l iqueur  sombre ,

corsée  avec  une  pointe  d ’ast r ingence .  Un  thé  idéa l  du  pet i t  déjeuner  ou

pour  préparer  un  thé  au  miel .

Engl i sh  Breakfast                                                    10  €

Un  thé  à  l ’ in fus ion  assez  corsée ,  idéa l  pour  le  pet i t  déjeuner  obtenu  à

part i r  d 'un  blend  de  thés  noi rs  d ’ Inde ,  du  Kenya  et  du  Sr i  Lanka .

Afternoon  Tea                                                         10  €

Un  blend  de  thés  noi rs  idéa l  pour  l ’après -midi  réa l i sé  surune  base  de

thés  Assam  et  du  Sr i  Lanka .



Col lect ion  de  thés  parfumés
Nous  proposons  des  thés  par fumés  avec  des  ingrédients  nature ls ,  en  nous

plaçant  dans  une t radi t ion  qui  remonte  au moins  à  la  dynast ie  Ming (Chine ,

X IVème –  XVI I  ème s ièc les ) .  Cette  approche d i f fère  des  processus  industr ie l s

d ’aromat isat ion  de  thés  de  mauvaise  qual i té  avec  des  produi ts  de  synthèse .

Lapsang  Souchong  supér ieur                                 10  €  

Le  plus  c lass ique  des  thés  noi rs  fumés ,  inventé  par  acc ident .  Celu i -c i  est

fumé  dél ibérément  et  nature l lement  au  bois  d ’épicéa .

Tarry  Souchong  crocodi le                                       10  €  

Thé  noi r  ta ïwanais  intense  fumé  au  bois  d ’épicéa .

Kaneroku                                                                10  €  

Thé  noi r  japonais  fumé  au  bar i l  de  whisky .  Notes  boisées  t rès  gourmandes .  

Grand  Ear l  Grey                                                      10  €  

Élégant  Keemun  par fumé  à  la  bergamote  f ra îche ,  

incontournable  au  tea - t ime .

Thé  noi r  au  l i tch i                                                    10  €

Thé  du  Guangdong  par fumé  à  l ’hui le  essent ie l le  de  l i tch i .

À  Madame  la  Rose                                                  10  €  

Blend  de  thés  ind iens  parsemés  de  boutons  de  roses  d ’ I ran  et  de  péta les .  Un

par fum  dél icat  et  discret  de  rose  poudrée .  

Gui  Hua                                                                   10  €  

Thé  vert  de  l ’Anhui  par fumé  à  l ’osmanthus  (sorte  de  laur ier )  qui  of f re  des

notes  légèrement  abr icotées .  

Chai  Garam  Assam                                                   10  €  

Mélange  c lass ique  et  heureux  d 'épices  et  d 'Assam ,  pour  des  arômes  var iés ,

puissants  et  corsés .  



Thé  vert  jasmin                                                        10  €  

Thé  de  l 'Anhui  par fumé  à  l 'arôme  nature l  de  jasmin ,  réconfortant ,  apaisant .

Jasmin  de  Bal i                                                         10  €  

Mélange  de  feu i l les  de  thé  vert  et  de  plantes  bal inés iennes ,  pour  une  tasse

douce  et  sucrée ,  al lant  presque  jusqu 'au  biscui t .  

Per les  de  jasmin                                                       10  €  

Per les  de  thé  vert  au  par fum  nature l  de  jasmin .  

Montagne  noi re                                                        10  €  

Thé  blanc  par fumé  nature l lement  aux  bourgeons  de  sapin ,  rose ,  pomme ,

baies  de  genièvre ,  cynorhodon .  Fleur i ,  avec  une  légère  et  agréable

ast r ingence .  

Douceur  du  Marquis                                                 10  €  

Thé  vert  sencha  chinois  par fumé  dél icatement  aux  morceaux  d ’oranges  et

c i t ron  séchés .  Des  notes  gourmandes  idéa les  pour  un  afternoon  tea

légèrement  v i taminé .

.



Col lect ion  d ' infus ions  sans -thé
La France  n ’étant  pas  le  seu l  pays  de  l ’ in fus ion ,  nous  vous  en  proposons  un

choix  cosmopol i te  aux  b ienfa i ts  var iés

L 'Auvergne  :  Camomil le                                                     10  €  

Idéa le  pour  se  détendre  l 'après -midi  et  le  so i r .  Par fum  puissant .

L ’Afr ique  du  Sud  :  Honeybush                                            10  €  

Notes  miel lées ,  presque  sucrées  pour  cette  in fus ion  cous ine  du  roo ïbos .

 

L ’Afr ique  du  Sud  :  Rooïbos                                                  10  €  

Vers ion  tota lement  nature l le  de  ce  c lass ique  doux .

Le  Brés i l  :  Lapacho                                                               10  €  

Écorce  d 'arbre  produisant  une  in fus ion  aux  notes  de  cacao  amer ,  

texture  t rès  légère .  

Maussane - les -Alpi l les  :  T i l leu l                                             10  €  

Justement  t radi t ionnel le  :  re laxante  et  aromat ique .  

Mil ly - la -Forêt  :  Menthe  poivrée                                            10  €  

Sans  doute  la  plus  bel le  menthe  poivrée  d ’Europe .  À  la  fo i s  douce ,  

tonique  et  ra f ra ich issante .  

La  Grèce  :  Sidér i t i s  «  le  thé  des  Montagnes  »                       10  €  

In fus ion  aux  notes  entre  sauge  et  verve ine  en  provenance  du  Mont  Olympe ,

réputée  comme  panacée .  

L ’ Inde  :  Feui l les  de  laur ier  ind ien ,  dit  «  arbre  à  cannel le  »  10  €  

Off re  des  notes  de  cannel le  et  de  poivre  doux .  Riche  en  hui les  essent ie l les .  

Le  Japon  :  Sobacha                                                               10  €

In fus ion  t radi t ionnel le  aux  gra ines  de  sar ras in ,  au  goût  généreux  de  noisette .

.





Dans  vos  ass iettes

Une entente  cord ia le ,  s imple  et  gourmande entre  l 'Angleterre  et  le  s ix ième

arrondissement .  Consul tez  notre  ardoise  pour  vo i r  que l les  sont  nos

propos i t ions  du jour  parmi  les  c lass iques  c i -dessous .

POUR  LE  GOÛTER

Scones  maison dans  la  t radi t ion  du Devonshi re ,

serv is  avec  c lot ted  cream et  marmelade maison 

                                                7  €  p ièce ,  10  €  la  pai re  

Cake  au c i t ron  /  c rumble  aux  f ru i ts  /  

bread and butter  pudding /  bakewel l  tar t  

                                                7  €  la  part

POUR  LE  DEJEUNER  

Tarte  sa lée  aux  légumes du jour ,  serv ie  avec  sa lade 

                                                 12  €  la  part

Le  t radi t ionnel  sandwich au concombre  

                                                 10  €  les  deux  t r iangles

POUR  LE  DIMANCHE  -  BRUNCH
L ’ass iet te  sa lée  avec  œufs  broui l lés ,  sauc isse ,  f romage f ra is  c iboulette ,  

et ,  au  choix ,  pommes de  ter re  sautées ,  zaatar  et  tomates  f ra îches  

ou  baked beans ,  su iv ie  d ’un  dessert .  

Une thé ière  par  personne au  choix  parmi  les  thés  à  10€ sur  la  carte ,  

a ins i  qu ’un jus  de  pommes .  

                                                            Formule  complète  29€50/personne

.



à  la  vente

thé  en  vrac

toutes  les  ré férences  de  la  carte

accesso i res  à  thé

notre  sé lect ion  parmi  les  ustens i les  c lass iques  de  l 'Asie

et  de  l 'Europe ,  des  ja r res  à  thé  au  tea  cosys ,  

avec  toutes  les  var iétés  de  thé ières

va isse l le  br i tannique

hétéroc l i te ,  mais  souvent  monarchis te   

sé lect ion  af f in i ta i re

l i v res ,  magazines ,  miels  ou  encore  chocolats

.



nouveau -thés  et  amis -thé

Vous  aimez  les  images ,  les  merve i l leuses  images  ?  

Nous  auss i .  

instagram / the . r i to i res  

Vous  souhai tez  avoi r  de  nos  nouvel les  ?  

Nous  souhai tons  vous  en  donner .

Inscr ipt ion  newsletter  sur  www . ther i to i res .com

Vous  avez  des  amis  ?  Nous  auss i  !

Ancienne  abbaye  :  Saint -Mart in -du -Boug ,  Aval lon

Lavande  :  Terre  Ugo ,  Aix -en -Provence  

Magazine  :  Eighty  Degrees ,  Regain

Musées  :  Rosa  Bonheur  (Thomery ) ,  Jean  Cocteau  (Menton )

Poter ies  :  Manon  Clouzeau ,  Jérôme  «  Jé  le  Pot ier  »  Rousse l

.

http://www.instagram.com/the.ritoires
http://www.theritoires.com/



